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PROCESOS Y PRODUCTOS DE LA PESC.
INTELIGENTES Y ECOINNOVADORES
para un envejecimiento saludable

www.seafoodage.eu

Proyecto Seafood-Age

DURACION DEL PROYECTO
05/ 2019 | 05/ 2022

FINANCIACION DEL FEDER
2.194.640,95 €

PRESUPUESTO TOTAL
2.926.187,91 €

En 2040 los mayores de 65 anos
supondran entre el 24% y el 45%
de la poblacion en las regiones del
Espacio Atlantico. En este grupo
de edad la malnhutricion y la dieta
Inadecuada son problemas comu-
nes, con consecuencias para la
salud y la calidad de vida.

El envejecimiento saludable re-
quiere una dieta saludable y los ali-
mentos marinos ofrecen nutrien-
tes esencilales Nno siempre accesi-
bles.

El proyecto SEAFOOD-AGE usar3
la dimension marina del Espacio
Atlantico y adoptara la economia
circular para elaborar alimentos de
origen marino orientados a un

envejecimiento saludable, produ-
CIf NUEeVOS eCco-envases y generar
una etigueta Inteligente para una
maxima calidad, seguridad vy
Mminima pérdida de alimentos.

Para alcanzar sus
objetivos, en el proyecto:

Se disenaran etiguetas
predictivas Inteligentes
que contribuyan a maxi
mizar la calidad y seguri
dad del producto y a mi
Nnimizar la pérdida de ali

Se diseharan productos de
origen marino sostenibles,
Mas sSanos, seguros y de
alta calidad listos para el
consumo (Ready-To-Eat)
para satisfacer las necesi-
dades de los adultos ma- mentos, mientras ayudan
yores de 65 anos y simulta- a los consumidores de
neamente fomentar el uso edad avanzada a tomar
eficiente de |los recursos: decisiones Informadas
sobre los alimentos que
consumen;

Se desarrollaran envases
eco-lnnovadores gue apro-
vechen |los recursos natu-
rales Infraexplotados vy

Se desarrollaran compe-
tencias para la Innova-

subproductos de la iIndus-
tria pesquera y alimentaria
para satisfacer las necesi-
dades de los adultos ma-
yores de 65 anos;

cion y se acelerara el
ritmMo de Incorporacion
de los principios de la
economia circular en la
cadena de valor de los
productos de |la pesca.

SOCIOS DEL PROYECTO SEAFOOD-AGE
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ORGANIZACION DE PRODUCTORES DE PESCA DEL
PUERTO Y RiA DE MARIN / O
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Proyecto financiado por el Programa Interreg Atlantic Area a través del Fondo Europeo de Desarrollo Regional




